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CURSOS IMPARTIDOS POR BASQUE CULINARY CENTER

01. Cursos para PROFESIONALES DEL SECTOR:

PERFECCIONAMIENTO DE TÉCNICAS CULINARIAS

Fecha: 3 de octubre a 15 de diciembre de 2022

Formación online y presencial.

Horario jornadas presenciales: 15:30 a 20:30 h.

Ubicación: Palacio de los Condes de Valdeparaíso (Almagro)

Número de plazas: 15 cocineros/as 

Profesorado de Basque Culinary Center

OBJETIVO DE LA PROPUESTA: Basque Culinary Center pone a disposición 
de los cocineros de la provincia las últimas tendencias basadas en el 
acercamiento a la excelencia. 

Inscripciones (www.ctgpalaciodevaldeparaiso.es) 

PSICOLOGÍA DENTRO DE LA SALA, GESTIÓN DE CONFLICTOS

Área: Sala

Fecha: 7 de noviembre de 2022

Horario: 8:30 a 14:30 h.

Ubicación: Palacio de los Condes de Valdeparaíso (Almagro)

Número de plazas: 15 

Profesorado de Basque Culinary Center

OBJETIVO DE LA PROPUESTA: Dar valor al importante papel de la sala en 
el mundo de la restauración, así como acceder a las últimas técnicas de 
atención al cliente. 

Inscripciones (www.ctgpalaciodevaldeparaiso.es)
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GESTIÓN DE CONFLICTOS EN MI NEGOCIO DE RESTAURACIÓN

Área: Gestión

Fecha: 8 de noviembre de 2022

Horario: 8:30 a 14:30 h.

Ubicación: Palacio de los Condes de Valdeparaíso (Almagro)

Número de plazas: 15 

Profesorado de Basque Culinary Center

OBJETIVO DE LA PROPUESTA: Para conocer las últimas técnicas y 
tendencias de gestión en la relación con los clientes y en la propia 
estructuración del negocio.

Inscripciones (www.ctgpalaciodevaldeparaiso.es)

SERVICIO BÁSICO DE VINO, CÓMO DEFENDER UN VINO Y VENDERLO

Área: Sala

Fecha: 14 de noviembre de 2022

Horario: 8:30 a 14:30 h.

Ubicación: Palacio de los Condes de Valdeparaíso (Almagro)

Número de plazas: 15 

Profesorado de Basque Culinary Center

OBJETIVO DE LA PROPUESTA: Dirigido por una parte a profesionales de 
sala no especializados en la sumillería y por otra a sumilleres deseosos de 
conocer las últimas técnicas de prestación y selección de vino. 

Inscripciones (www.ctgpalaciodevaldeparaiso.es)



DOSIER

TÉCNICAS DE VENTA PARA MI NEGOCIO DE RESTAURACIÓN

Área: Gestión

Fecha: 15 de noviembre de 2022

Horario: 8:30 a 14:30 h.

Ubicación: Palacio de los Condes de Valdeparaíso (Almagro)

Número de plazas: 15

Profesorado de Basque Culinary Center

OBJETIVO DE LA PROPUESTA: Para conocer las últimas técnicas y 
tendencias de gestión en la relación con los clientes y en la propia 
estructuración del negocio.

Inscripciones (www.ctgpalaciodevaldeparaiso.es)

02. Cursos para ENTUSIASTAS O PÚBLICO EN GENERAL:

DE LA TRADICIÓN A LA VANGUARDIA 

Fecha: 26 de noviembre de 2022

Horario: 9.00 a 14:00 h. (el horario puede sufrir variaciones)

Ubicación: Palacio de los Condes de Valdeparaíso (Almagro)

Número de plazas: 15

Profesorado de Basque Culinary Center

OBJETIVO DE LA PROPUESTA: Va dirigido a los aficionados a la cocina 
para poder transformar su afición en conocimientos culinarios de alto 
nivel que podrá utilizar en su día a día. 

Inscripciones (www.ctgpalaciodevaldeparaiso.es)


